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BAREME DE CORRECTION — BOUCHERIE

BOUCHERIE
Objectif
- Sous . - , =plect £ o
Critére Critére Jour Intitulé du critére de notation ou .0 <
Jugement | 2 o
Poste de travail

A Critere A :

AGNEAU
A 01 1 | Coupe 5
A 02 1 | Désossage 7
A 03 1 | Séparation, parage, épluchage 8
A 05 1 | Piégage 3
A 06 1 | Décor (support de présentation 70x50x40cm) 2

Critere B :

VEAU
B 01 1 | Coupe et découpe 2
B 02 1 | Cuisseaux en 5 parties 7
B 03 1 | Parage, épluchage 6
B 04 1 | Ficelage, préparation 5
B 05 1 | Piécage 2
B 06 1 |Pesée 2
B 07 1 | Décor (support de présentation 70x50x40cm) 1
BOEUF
C 01 1 | Coupe 2
c 02 1 | Désossage 3
c 03 1 | Séparation 3
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04 Parage, épluchage
05 Ficelage, préparation
C 06 Piécage
c 06 Pesée
c 07 Décor (support de présentation 70x50x40cm)

Critere D :

EPREUVE SURPRISE
D 01
D 02
D 03

E CritereE :

E 01 Support respect du theme
E 02 Organisation
E 03 Hygiene et sécurité
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